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La 1ère Générale : 

• Enseignements communs à tous les élèves :  
Français, Histoire-Géographie, LVA (Allemand, Anglais), LVB (Allemand, 
Anglais, Espagnol) Éducation Physique et Sportive (EPS), 
Enseignement scientifique, Enseignement Moral et Civique (EMC)  

 

• 6 Enseignements de Spécialité : 

 Humanités, Littérature et Philosophie 
 Histoire-géographie, Géopolitique et Sciences 

Politiques 
 Sciences Économiques et Sociales 
 Sciences de la Vie et de la Terre 
 Physique chimie 
 Mathématiques 

• Enseignements optionnels : 
Enseignement Conjoint de Langues Anciennes (latin + grec),  

 

La 1ère technologique STMG : 

• Enseignements communs  aux 1ères technologiques 
Français, Mathématiques, Histoire-Géographie, Enseignement Moral et 
Civique (EMC), LVA (Anglais), LVB (Allemand ou Espagnol), 
Enseignement technologique en LVA, Éducation Physique et Sportive  

• Enseignements de spécialité 
 Sciences de gestion et numérique 
 Management 
 Droit et économie 

 
 
 
 
 

 
 

LVc italien, DNL allemand-HG, DNL anglais-Maths 

 

LYCÉE JEAN LURÇAT 
22, AVENUE DE LATTRE DE TASSIGNY – 88600 BRUYÈRES 

 03.29.50.51.32 - courriel :  ce.0880004@ac-nancy-metz.fr 
https://lyc-lurcat.monbureaunumerique.fr 

 

 

 
 
 
 
   

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

 

 
 
 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 

 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
   

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

Possibilités de découverte de l’établissement 

 
LYCÉE LA HAIE GRISELLE 

• Baccalauréat Général 
➢ 2 enseignements de spécialité parmi les 3 choisis en 1ère 

(6 Spés : HLP + HG Sc Po + SES + SVT + PC + Maths) 
Enseignements optionnels :     

 Mathématiques complémentaires 
 Mathématiques expertes 

Enseignement optionnels Conjoint de Langues Anciennes (latin + grec) 
 

 

• Baccalauréat Technologique 
 Sciences et Technologies du Management et de la 

Gestion (STMG) 
          Enseignements spécifiques (1 au choix) : 

 Gestion et finance 
 Mercatique (marketing) 

LVC  italien, DNL allemand-HG, DNL anglais-Maths 

•  •  

 

• Enseignements communs à tous les élèves :  
Français, Histoire-Géographie, LVa (Anglais), LVb (Allemand, Espagnol), Sciences Economiques et Sociales, Mathématiques, Physique-Chimie, Sciences de la 
Vie et de la Terre (SVT), Éducation Physique et Sportive (EPS), Enseignement Moral et Civique (EMC), Sciences Numériques et Technologies (SNT). 

 

• Enseignements optionnels : 
   - Généraux 
 Enseignement Conjoint de Langues Anciennes (Latin + Grec), LVc Italien, DNL Allemand-HG, DNL Anglais-Maths 

 

- Technologiques 
 Management et Gestion 

 

❖ TUTORAT et Accompagnement Personnalisé en Mathématiques et en Lettres 
 

 

• Hébergement des élèves : demi-pension avec des 
menus conseillés par une diététicienne 

 

• Aides financières : bourses et fonds sociaux 
 

• Modalités d’accès : transport scolaire en autocars  
 

• Salle Jeunes : lieu autogéré par les lycéens  
 

• Association Sportive (activités UNSS) 

 

• Activités possibles : chorale, théâtre, club Développement Durable, concours 
d’éloquence, de nouvelles, de la Résistance et de la Déportation, Imaginales, 
Brigade du livre,  
 

• Relations internationales : Partenariat avec le lycée allemand de Künzelsau, 
voyages en Allemagne, Grande-Bretagne, Espagne, Italie, États-Unis. 
Programmes Schuman et Voltaire 

 

• Autres : Lycée labellisé E3D de niveau 2. Association Lycée Lurçat (A2L) qui 
propose des sorties culturelles et de nombreux projets 

 

 
 Journées Portes Ouvertes le samedi 14 mars 2020 de 09h à 12h30 

 Personne à contacter : Madame Leclerc Christelle, Proviseure Adjointe : 03.29.50.50.56 

LA CLASSE DE TERMINALE 

  LA CLASSE DE 1ERE 

  LA CLASSE DE 2nde GENERALE ET TECHNOLOGIQUE 

  LA VIE EN LYCEE 
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LYCÉE LA HAIE GRISELLE 
25 CHEMIN DES EPINETTES – 88400 GERARDMER 

 03.29.63.13.01 -  03.29.63.23.90 — e.mail : ce.0880030@ac-nancy-metz.fr 
Site internet : https://cite-haie-griselle.monbureaunumerique.fr/ 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Possibilités de découverte de l’établissement 

 
 

• Bac Général 
➢ 2 enseignements de spécialité parmi les 3 choisis en 1ère 

 
Enseignements optionnels :                 
  
➢ Mathématiques complémentaires 
➢ Mathématiques expertes 

 

  

 

 
•    Enseignements communs à tous les élèves :  
Français, Histoire-Géographie, LVA (Anglais), LVB (Allemand, Russe et Espagnol par le CNED), Éducation Physique et Sportive (EPS), Enseignement 
scientifique, Enseignement Moral et Civique (EMC) 

 

• Enseignements de spécialité : 
➢ Histoire-Géographie, géopolitique et sciences politiques 
➢ Humanités, Littérature et philosophie 
➢ Langues, Littératures et Cultures Etrangères (anglais) 
➢ Mathématiques 
➢ Physique-Chimie 
➢ Sciences de la Vie et de la Terre 
➢ Sciences Economiques et Sociales 

• Enseignements optionnels : 
 Langue Vivante C : Italien - Russe 
 Arts : Arts Plastiques - Théâtre 
 Education Physique et Sportive 
+ 
 Langues et cultures de l’antiquité : Latin  

 

 

• Enseignements communs à tous les élèves :  
Français, Histoire-Géographie, LVA (Anglais), LVB (Allemand, Russe et Espagnol par le CNED), Sciences économiques et sociales, Mathématiques, Physique-
Chimie, Sciences de la Vie et de la Terre (SVT), Éducation Physique et Sportive (EPS), Enseignement Moral et Civique (EMC), Sciences numériques et 
technologies. 

 

• Enseignements optionnels : 
 Langue Vivante C : Italien 
 Arts : Arts Plastiques - Théâtre 
 Education Physique et Sportive 
+ 
 Langues et cultures de l’antiquité : Latin  

 
 

 Portes ouvertes : Samedi 21 mars 2020 de 9h à 12h. 
 

 Personne à contacter pour une immersion : Mme Foucher, CPE / Secrétariat Elèves : Mme Thiriat 

 
 

• Hébergement des élèves : 
Internat Tarif annuel : 1530,72 € 
Tarif annuel Demi-pension : 5 jours 626 € / 4 jours 538,80 € / 3 jours 
423,36 €  

• Aides financières : Fonds social  

 

• Modalités d’accès : Bus  

 

• Sections sportives : Aviron, Kayak, Voile, Classe Montagne 
 

• Projet Section Judo : Rentrée 2020 
 

• Autres : Section Européenne Anglais / Formation pré qualifiante DE  
Ski / CIE Pôle espoir ski (fond, combiné, saut, biathlon, alpin). 

 

 

LA CLASSE DE TERMINALE 

  LA CLASSE DE 1ERE 

  LA CLASSE DE 2nde GENERALE ET TECHNOLOGIQUE 

  LA VIE EN LYCEE 
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LYCEE des METIERS de l’HÔTELLERIE et de la RESTAURATION Jean-Baptiste Siméon CHARDIN 
32 Boulevard d'Alsace  B.P.127  88407  GERARDMER CEDEX 

 03 29 63 37 70 -  03 29 60 01 52 
e.mail : ce.0881664@ac-nancy-metz.fr - Site internet : http://www.lyceehoteliergerardmer.fr/lycee/ 

 

 

  

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

Possibilités de découverte de l’établissement 
 
 
  

 
FLASH SUR UN METIER : Serveur, chef de rang 
 

La relation clientèle et la commercialisation sont les fonctions principales des personnels de service en restaurant qui 
doivent être souriants, faire preuve de compétence, d’une bonne connaissance des cartes de l’établissement et de la conception 
des plats. 

Le Baccalauréat Professionnel C.S.R. (Commercialisation et Services en Restauration) forme des professionnels qui 
coordonnent l’activité de l’équipe du restaurant comme la mise en place de la salle, le service des mets et des boissons. Il faut 
savoir être à l’écoute de la clientèle et la fidéliser.  

22 semaines de formation en entreprise sont prévues pendant ce cursus de 3 ans, ainsi que des T.P., des manifestations à 
l’extérieur de l’établissement ou le service au Restaurant d’Application. Poursuite d’études possible en B.T.S. ou M.C. 

 
 

 
 
 
 

 

• Régimes possibles : interne, demi-pensionnaire, externe, interne externé (chambre en ville repas au lycée) 

• International : stages européens, étranger, outre-mer 

• Langues vivantes : LVA Anglais – LVB Espagnol, Allemand, Italien // LVC Italien (STHR) 

• Foyer, Maison des lycéens 

• Club théâtre, cinéma, activités sportives 

• Salle informatique E-Lorraine 

• Aides financières : Fonds social lycéen, fonds social des cantines (APL pour les étudiants BTS et bourses) 

• Matériel à prévoir : 

− Mallette de couteaux,                     

− Tenue professionnelle,                                         Aide du Conseil régional                                 

− Livres professionnels (Carte Multipass).    
                      

                         

 

• Aides financières :  

− Fonds social lycéen 

 

− Fonds social des cantines 

● Visite individualisée envisageable si impossibilité de participer aux organisations proposées ci-dessous  
● Immersions possibles dans une classe ou en T.P. durant le 2ème trimestre 
   Personne à contacter : M. CHERASSE François, Proviseur-Adjoint 

   

       2nde pro 1ère pro et terminale pro 

 « Métiers de 
l’hôtellerie-
restauration » 

Cuisine 

Commercialisation et 
services en restauration 

 « Métiers de 

l’alimentation » 

 

Boulanger – Pâtissier 

 

 

 

 

● BTS « Management en Hôtellerie Restauration » en 2 ans, 3 options : 
    - A : Management d’unité restauration 
    - B : Management d’unité de production culinaire 
    - C : Management d’unité d’hébergement 

 

 

● BACCALAUREAT TECHNOLOGIQUE S.T.H.R. 
(Sciences et technologies de l’hôtellerie et de la 
restauration) 

 
- Classe de 2nde S.T.H.R. 
- Dispositif de 1ère adaptée en cas de passerelle 

   
 

  LES BACCALAUREATS PROFESSIONNELS 

DIPLÔME DE L’ENSEIGNEMENT SUPERIEUR 

LE BACCALAUREAT TECHNOLOGIQUE 
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  LA VIE EN LYCEE 

Langues enseignées au lycée : Anglais, Allemand 

 

● MENTIONS COMPLEMENTAIRES en 1 an : 
    - Employé barman spécialisation dans le service des boissons 
    - Employé traiteur fabrication des plats à emporter / livrer et service lors de réceptions. 

AUTRES DIPLÔMES (NIVEAU 3) 

mailto:ce.0881664@ac-nancy-metz.fr
http://www.lyceehoteliergerardmer.fr/lycee/


 

 

LPO Georges BAUMONT 
32, rue de l’ORME – BP 52074 – 88102 SAINT DIE CEDEX 

 03 29 53 57 57 -  03 29 56 74 91 — e.mail : ce.0880152@ac-nancy-metz.fr 
Site internet : http://www.lyceebaumont.com 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 

 
 
 

 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
Possibilités de découverte de l’établissement 

 

 

 
 

 

• Bac Général 
➢ 2 enseignements de spécialité parmi les 3 choisis en 1ère 

 
Enseignements optionnels :   
 
➢ Mathématiques complémentaires 
➢ Mathématiques expertes 

 
                     
 

 

• Bac Technologique 
➢Bac STI2D 

 
         Enseignements spécifiques  (1 au choix) : 
         

➢ Energie et environnement 
➢ Innovation technologique et éco-conception 
➢ Systèmes d’information et numérique 

 

•  •  

 

La 1ère générale : 

• Enseignements communs à tous les élèves :  
Français, Histoire-Géographie, LVA Anglais, LVB Allemand et Espagnol, 
Éducation Physique et Sportive (EPS), Enseignement scientifique, Enseignement 
Moral et Civique (EMC) 

 

• Enseignements de spécialité : 
➢ Maths, Physique-Chimie, SVT, Sciences de l’Ingénieur, 

Numérique et Sciences de l’Informatique 

• Enseignements optionnels : 
➢ EPS 

 

La 1ère technologique STI2D : 

• Enseignements communs  aux 1ères technologiques 
Français, Mathématiques, Histoire-Géographie, Enseignement Moral et Civique 
(EMC), LVA Anglais, LVB Allemand et Espagnol, enseignement technologique 
en LVA, Éducation Physique et Sportive (EPS) 

• Enseignements de spécialité 
 Innovation technologique 
 Ingénierie et développement durable (I2D) 
 Physique-chimie et mathématiques 

• Enseignements optionnels 
➢ EPS 

 

 

 • Enseignements communs à tous les élèves :  
Français, Histoire-Géographie, LVA Anglais, LVB Allemand et Espagnol, Sciences économiques et sociales, Mathématiques, Physique-Chimie, Sciences de la 
Vie et de la Terre (SVT), Éducation Physique et Sportive (EPS), Enseignement Moral et Civique (EMC), Sciences numériques et technologies. 

 

• Enseignements optionnels : 
   - Généraux 
➢ Sciences de l’Ingénieur / EPS 
 

- Technologiques 
➢ Création et innovation technologiques / EPS 

 

 

 Portes ouvertes le Samedi 14 Mars 2020 de 9 à 12 h 

 Personne à contacter : Mme Finos (secrétariat scolarité) 

• Hébergement des élèves : Internat 
 

• Aides financières : Fonds sociaux 

 

 

 

• Activités possibles : Brevet Informatique et Aéronautique                             
section Handball, UNSS 
 

• Relations internationales : Melyprolor 7 (PFMP en Irlande et en 
Italie) 

 

 

  

 

LA CLASSE DE TERMINALE 

  LA CLASSE DE 1ERE 

  LA CLASSE DE 2nde GENERALE ET TECHNOLOGIQUE 

  LA VIE EN LYCEE 
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 BTS Electrotechnique 

 

DIPLÔME DE L’ENSEIGNEMENT SUPERIEUR 



 

 

LYCÉE JULES FERRY 
48 RUE SAINT CHARLES – 88100 SAINT DIÉ DES VOSGES 

 03.29.56.26.68 -  03.29.50.01.75 — e.mail : ce.0880055@ac-nancy-metz.fr 
Site internet : www.citescolairejulesferry88.fr/ 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
 
 

 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Possibilités de découverte de l’établissement 
 

• Bac Général 
➢ 2 enseignements de spécialité parmi les 3 choisis en 1ère 

 
Enseignements optionnels :       
                 
➢ Mathématiques complémentaires 
➢ Mathématiques expertes 
➢ Droit et grands enjeux du monde contemporain 

 

• Bac Technologique 
➢ Sciences et Technologies du Management et de la 

Gestion (STMG) 
 

Enseignements spécifiques (1 au choix) :      
 
➢ Gestion et finance 
➢ Mercatique (marketing) 
➢ Ressources humaines et communication 

 

 

 

La 1ère générale : 

• Enseignements communs à tous les élèves :  
Français, Histoire-Géographie, LVA (Anglais), LVB (Allemand, Espagnol, Italien), 
Éducation Physique et Sportive (EPS), Enseignement scientifique, Enseignement 
Moral et Civique (EMC) 

 

• Enseignements de spécialité 
➢ 1 - Arts Plastiques / 2 - Histoire-Géographie, Géopolitique et Sciences 

Politiques / 3 - Sciences Économiques et Sociales 
➢ 4 - Humanités, Littérature et Philosophie / 5 - Langues, Littératures et 

Cultures étrangères 
➢ 6 – Mathématiques / 7 - Physique-chimie / 8 - Sciences de la Vie et de la 

Terre 

• Enseignements optionnels 
 Latin – Grec – Arts Plastiques – Espagnol 3 – Italien 3  

 

La 1ère technologique STMG : 

• Enseignements communs  aux 1ères technologiques 
Français, Mathématiques, Histoire-Géographie, Enseignement Moral et Civique 
(EMC), LVA (Anglais), LVB (Allemand, Espagnol, Italien), enseignement 
technologique en LVA, Éducation Physique et Sportive (EPS) 

• Enseignements de spécialité 
 Sciences de gestion et numérique 
 Management 
 Droit et économie 

• Enseignements optionnels 
➢ Arts Plastiques – Espagnol 3 – Italien 3 

 

 

• Enseignements communs à tous les élèves :  
Français, Histoire-Géographie, LVA (Anglais), LVB (Allemand, Espagnol, Italien), Sciences économiques et sociales, Mathématiques, Physique-Chimie, 
Sciences de la Vie et de la Terre (SVT), Éducation Physique et Sportive (EPS), Enseignement Moral et Civique (EMC), Sciences numériques et technologies. 

 

• Enseignements optionnels : 
   - Généraux 

 Latin – Grec – Arts Plastiques – Espagnol 3 – Italien 3 
 

- Technologiques 
 Sciences et Laboratoire 

 

 

 Personne à contacter : Secrétariat du lycée. 

• Hébergement des élèves : Demi-pension + Internat filles 
 

• Aides financières : Fonds Social des lycéens 

 

• Modalités d’accès : Train – Bus … 

 

• Activités possibles : UNSS – Association Jul’Anim, Clubs … 
 

• Relations internationales : Appariement avec l’Allemagne. 
 

• Autres : Partenariat avec Sciences Po Strasbourg, préparation 
au concours. 

 

 

  LA VIE EN LYCEE 
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  LA CLASSE DE 2nde GENERALE ET TECHNOLOGIQUE 

  LA CLASSE DE 1ERE 

LA CLASSE DE TERMINALE 

 

 BTS Négociation et Digitalisation de la Relation Client 

 

DIPLÔME DE L’ENSEIGNEMENT SUPERIEUR 



 

 

 

 

 

 

 

LA VOIE GENERALE  

 

ET TECHNOLOGIQUE : 

 

 

LES ETABLISSEMENTS PRIVES DU  

            BEF DE SAINT-DIE 
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LYCÉE BEAU JARDIN 
9, rue du Beau Jardin – 88100 SAINT DIÉ DES VOSGES 

 03 29 56 13 52 – courriel : bjdie2@scolalor.net 
Site internet : www.lycee-beaujardin.fr 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 
 
 
 

 
 

 
 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Possibilités de découverte de l’établissement

• Bac Général 
➢ 2 enseignements de spécialité parmi les 3 choisis en 1ère 

 
Enseignements optionnels :                       

➢ Mathématiques complémentaires 
➢ Mathématiques expertes 

 

• Bac Technologique 
➢ Sciences et Technologies du Management et de la 

Gestion (STMG)  
 
Enseignement s spécifiques (1 au choix) : 

➢ Gestion finance 
➢ Mercatique (marketing) 

 

 

La 1ère générale : 

• Enseignements communs à tous les élèves :  
Français, Histoire-Géographie, LVA (Anglais, Allemand), LVB (Anglais, 
Allemand, Espagnol, Italien), Éducation Physique et Sportive (EPS), 
Enseignement scientifique, Enseignement Moral et Civique (EMC) 

 

• Enseignements de spécialité 
➢ Histoire-Géographie, Géopolitique et Sciences Politiques 
➢ Humanités, Littérature et Philosophie 
➢ Langues, Littératures et Cultures étrangères Anglais 
➢ Mathématiques 
➢ Physique-chimie 
➢ Sciences de la Vie et de la Terre 
➢ Sciences Economiques et Sociales 
➢ Arts plastiques (avec le réseau LOREAD) 
➢ Numérique et Sciences de l’informatique (avec le réseau LOREAD) 

• Enseignements optionnels 

 LVC (Espagnol, Italien), Langue et culture de l’antiquité (Latin), théâtre 

La 1ère technologique STMG : 

•  Enseignements communs aux 1ères technologiques 
Français, Mathématiques, Histoire-Géographie, Enseignement Moral et Civique 
(EMC), LVA (Anglais, Allemand), LVB (Anglais, Allemand, Espagnol, Italien), 
enseignement technologique en LVA, Éducation Physique et Sportive (EPS) 

•  Enseignements de spécialité 
 Sciences de gestion et numérique 
 Management 
 Droit et économie 

 

 

• Enseignements communs à tous les élèves :  
Français, Histoire-Géographie, LVA (Anglais, Allemand),  LVB (Anglais, Allemand, Espagnol, Italien), Sciences économiques et sociales, Mathématiques, Physique-
Chimie, Sciences de la Vie et de la Terre (SVT), Éducation Physique et Sportive (EPS), Enseignement Moral et Civique (EMC), Sciences numériques et 
technologies. 

 

• Enseignements optionnels : 
   - Généraux : LVC (Espagnol, Italien), Langue et culture de l’antiquité (Latin), Théâtre 

            - Technologiques : Sciences et Laboratoire, management et gestion 

• Enseignements facultatifs : LVC (Espagnol, Italien), Langue et culture de l’antiquité (Latin), Théâtre 
 
 

 

 Portes ouvertes le samedi 14 mars 2020 de 09h30 à 12h et de 13h45 à 16h45 

 Personne à contacter : prendre contact au 03 29 56 13 52, pour un entretien avec le chef d’établissement 

• Hébergement des élèves : internat filles et garçons 
 

• Aides financières : établissement habilité à recevoir les bourses 

 

• Modalités d’accès : gare à proximité 

 

• Activités possibles : UNSS, atelier Théâtre 
 

• Relations internationales : échanges et voyages internationaux 
 

• Autres : établissement labellisé « Eco-Lycée » 

 

 

 
➢ BTS Photographie 

 
 

 

DIPLÔME DE L’ENSEIGNEMENT SUPERIEUR 

LA CLASSE DE TERMINALE 

  LA CLASSE DE 1ERE 

  LA CLASSE DE 2nde GENERALE ET TECHNOLOGIQUE 

  LA VIE EN LYCEE 
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LYCÉE des Métiers de l’Automobile et du Transport Pierre Gilles de GENNES 

6, rue de la Rochotte88400 GÉRARDMER 
 03 29 63 04 36 -   : 03 29 60 88 02 

ce.0880031@ac-nancy-metz.fr 
Site internet : http://www.lycmetiers-pgdegennes-gerardmer.webnode.fr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

• CAP 

− Conducteur Routier Marchandises 

− Conducteur Livreur de Marchandises en 1 an 
par apprentissage  

 

• BAC PRO  
− Conducteur Transport Routier Marchandises 

− Maintenance Véhicules  
Option A Voitures particulières,  
Option B Véhicules de Transport Routier. 

− Réparation des Carrosseries 

• FCIL 
 

− Maintenance des véhicules de transport 
routier – 9 mois en alternance 

 
 

• Autres formations assurées : 

− 3ème Prépa-Métiers  
(Anglais – Allemand) 

 
 

• Langue enseignée : Anglais 

 

• FLASH SUR UN METIER : Conducteur en Transport Routier de Marchandises 
 

Très demandée, la formation de conducteur routier exige de nombreuses qualités : travail, rigueur, méthode, respect de soi, 
des autres et un sens accru de la citoyenneté. À l’horizon 2020, plus de 50 % de la population active dans cette branche sera 
partie à la retraite, ce qui assure un taux d’insertion professionnelle très important pour les prochaines années. En outre, du 
transport local ou régional avec le CAP CRM au national ou international avec le Bac Pro CTRM et les permis B, C et CE, 
l’élève formé au Lycée pourra découvrir de nombreux horizons divers et variés avec, selon le cas, un salaire pouvant être très 
intéressant. Alors au travail, bon courage et bonne route…. 

 
 

 
 

La vie en lycée : 
 

• Lycée 4.0 : utilisation de matériel informatique et de 
manuels numériques. 

    Ordinateur fourni par la Région en 2nde 
 

• Matériel à se procurer : 
Le 1er Equipement de Protection Individuel est fourni 
par la Région 

 

• Hébergement des élèves : 

- Internat : (en 2020) 1 530,72 € 

- ½ pension : (en 2020) 532,80 € (4 j) ou 626,4 € (5 j) 
 

• Aides financières : 

- Fonds Social Lycéen sur dossier 

- Bourses scolaires en ligne (téléservices) 
 

• Modalités d’accès : 

- Bus (urbains lignes régulières, scolaires)  
     essentiellement via les réseaux de transport en 

commun (Transdev…). 

- Lignes SNCF jusqu’à ST DIE ou REMIREMONT puis 
transports en commun sur les lignes régulières de 
bus jusque GERARDMER. 

 

    
Activités possibles : 

 
   - La Maison Des Lycéens, cogérée par des élèves et des adultes 

de l’établissement, offre aux élèves un espace de détente 
agréable et sympathique. Elle propose des sorties et activités 
diverses à ses membres (sorties cinéma, bowling, accrobranche 
entre autres et tournois de baby-foot, soirée jeux de plateau…). 
Une salle de musculation est à disposition dans l’établissement. 
Adhésion annuelle : 10 € 

 
     - Le Conseil de Vie Lycéenne est un espace d’expression des 

élèves, lieu d’échanges, de création et d’avis concernant le 
fonctionnement de l’établissement. 

 
 -  L’Association Sportive est encadrée par deux enseignants d’EPS 

et permet aux élèves d’être licenciés à l’UNSS et de participer 
aux championnats départementaux et académiques (en futsal, 
football, rugby, volleyball, basket…). En partenariat avec la 
MDL, elle organise des sorties ski nocturne chaque hiver. Elle 
participe aussi à des raids hivernaux, au championnat gérômois 
d’aviron et permet aux élèves de profiter de toutes les 
infrastructures qu’offre Gérardmer (activités nautiques, ski, mur 
d’escalade, gymnases, terrains de sport…). L’association a à sa 
disposition dans l’établissement une salle de musculation et une 
salle de ping-pong. 
Licence annuelle 17 € (dont 10 € pris en charge par Jeun’EST) 

 
  - P3G est une association d’une dizaine d’élèves encadrés par 

leurs professeurs d’atelier qui se réunissent aux ateliers après 
les cours et perfectionnent leurs véhicules pour les compétitions 
« course dans la boue ». 

 

 

Possibilité de découverte de l’établissement : 
     Immersion : contacter Mme DUVIC, Secrétaire de Direction au 03 29 63 04 36 ou par mail ce.0880031@ac-nancy-metz.fr 

 LES DIPLOMES PREPARES 
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LYCEE des METIERS de l’HÔTELLERIE et de la RESTAURATION Jean-Baptiste Siméon CHARDIN 
32 Boulevard d'Alsace  B.P.127  88407  GERARDMER CEDEX 

 03 29 63 37 70 -  03 29 60 01 52 
e.mail : ce.0881664@ac-nancy-metz.fr - Site internet : http://www.lyceehoteliergerardmer.fr/lycee/ 

 

 

  

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

Possibilités de découverte de l’établissement 
 
 
 

 
FLASH SUR UN METIER : Serveur, chef de rang 
 

La relation clientèle et la commercialisation sont les fonctions principales des personnels de service en restaurant qui 
doivent être souriants, faire preuve de compétence, d’une bonne connaissance des cartes de l’établissement et de la conception 
des plats. 

Le Baccalauréat Professionnel C.S.R. (Commercialisation et Services en Restauration) forme des professionnels qui 
coordonnent l’activité de l’équipe du restaurant comme la mise en place de la salle, le service des mets et des boissons. Il faut 
savoir être à l’écoute de la clientèle et la fidéliser.  

22 semaines de formation en entreprise sont prévues pendant ce cursus de 3 ans, ainsi que des T.P., des manifestations à 
l’extérieur de l’établissement ou le service au Restaurant d’Application. Poursuite d’études possible en B.T.S. ou M.C. 

 
 

 
 
 
 

 

• Régimes possibles : interne, demi-pensionnaire, externe, interne externé (chambre en ville repas au lycée) 

• International : stages européens, étranger, outre-mer 

• Langues vivantes : LVA Anglais – LVB Espagnol, Allemand, Italien // LVC Italien (STHR) 

• Foyer, Maison des lycéens 

• Club théâtre, cinéma, activités sportives 

• Salle informatique E-Lorraine 

• Aides financières : Fonds social lycéen, fonds social des cantines (APL pour les étudiants BTS et bourses) 

• Matériel à prévoir : 

− Mallette de couteaux,                     

− Tenue professionnelle,                                         Aide du Conseil régional                                 

− Livres professionnels (Carte Multipass).    
                      

                         

 

• Aides financières :  

− Fonds social lycéen 

 

− Fonds social des cantines 

● Visite individualisée envisageable si impossibilité de participer aux organisations proposées ci-dessous  
● Immersions possibles dans une classe ou en T.P. durant le 2ème trimestre 
   Personne à contacter : M. CHERASSE François, Proviseur-Adjoint. 

   

       2nde pro 1ère pro et terminale pro 

 « Métiers de 
l’hôtellerie-
restauration » 

Cuisine 

Commercialisation et 
services en restauration 

 « Métiers de 

l’alimentation » 

 

Boulanger – Pâtissier 

 

 

 

 

● BTS « Management en Hôtellerie Restauration » en 2 ans, 3 options : 
    - A : Management d’unité restauration 
    - B : Management d’unité de production culinaire 
    - C : Management d’unité d’hébergement 

 

 

● BACCALAUREAT TECHNOLOGIQUE S.T.H.R. 
(Sciences et technologies de l’hôtellerie et de la 
restauration) 

 
- Classe de 2nde S.T.H.R. 
- Dispositif de 1ère adaptée en cas de passerelle 

   
 

  LES BACCALAUREATS PROFESSIONNELS 

DIPLÔME DE L’ENSEIGNEMENT SUPERIEUR 

LE BACCALAUREAT TECHNOLOGIQUE 
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  LA VIE EN LYCEE 

Langues enseignées au lycée : Anglais, Allemand 

 

● MENTIONS COMPLEMENTAIRES en 1 an : 
    - Employé barman spécialisation dans le service des boissons 
    - Employé traiteur fabrication des plats à emporter / livrer et service lors de réceptions. 

AUTRES DIPLÔMES (NIVEAU 3) 

mailto:ce.0881664@ac-nancy-metz.fr
http://www.lyceehoteliergerardmer.fr/lycee/


 

 

 
LYCEE PROFESSIONNEL REGIONAL LOUIS GEISLER 

3, Rue de la Belle Orge – 88110 RAON L’ETAPE 
 03.29.42.90.90 -  03.29.42.90.80 — 

 e.mail : ce.0881370@ac-nancy-metz.fr 
Site internet : http://www.lycee-geisler.fr  

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Possibilités de découverte de l’établissement : 

 

 

 

 

 

• FLASH SUR LES METIERS DE LA LOGISTIQUE :  

Le professionnel de la logistique organise la circulation des produits et des marchandises. Il réceptionne, met en stock, gère 

et suit les commandes, expédie les produits. Il travaille dans les entreprises de transport, dans la grande distribution et dans 

les entreprises de production (services, approvisionnement et expédition). 

• FLASH SUR LES METIERS DU BATIMENT : 

Que ce soit dans les domaines de la menuiserie-aluminium-verre, de la construction en bâtiment ou de la finition du 

bâtiment, les professionnels formés peuvent s’insérer rapidement dans le monde du travail et éventuellement créer leur 

propre entreprise. 

Ces professionnels sont très recherchés par les entreprises, mais ils peuvent aussi développer leurs compétences en 

poursuivant leurs études en BTS. 

 

• Matériel à se procurer : 

Vêtements et autres équipements de 
sécurité : coût moyen de l’équipement 275 
€uros (avec prise en charge partielle par la 
région Grand-Est) 

• Lycée numérique « Lycées 4.0 » 

Aide de la région Grand-Est pour l’achat de 
matériel informatique personnel 

• Hébergement des élèves à l’année : 

- Internat : 1531 € 

- ½ pension : 626 € (5 jours), 532 € (4 jours) 

          

• Moyens d’accès : 

- Bus : ramassage scolaire assuré pour les élèves 
venant de Rambervillers, Etival, Moyenmoutier, 
Senones, vallée de la Plaine … 

- SNCF : l’établissement se trouve juste en face de la 
gare (ligne Nancy-St-Dié) 

- Route : Voie express, Nancy-St-Dié et N59 

• Activités possibles : 

- Galerie d’Art contemporain « RegArt » 

- Clubs et sorties organisées par la Maison des lycéens 

- Cafétéria gérée par la Maison des lycéens 

fét  

− Immersion par demi-journée avec un emploi du temps personnalisé pour découvrir les pôles professionnels et 
les activités du lycée 

− Immersion longue possible au sein des classes 
− Accueil de groupes avec présentation du lycée et visite des ateliers 
− Personne à contacter : Secrétariat du Proviseur 

 

             2nde pro      1ère pro et terminale pro 

 « Métiers de la 
construction durable du 
bâtiment et des travaux 
publics » 

Aménagement et finition du bâtiment 

Menuiserie aluminium Verre 

Technicien du bâtiment : organisation 

et réalisation du gros œuvre 

 « Métiers de la relation 

client » 

Métiers du Commerce et de la vente 

option A : Animation et gestion de 

l’espace commercial 

 « Métiers de la GA, du 

transport et de la 

logistique » 

Logistique 

 

• Opérateur / Opératrice logistique (OOL) 
• Equipier polyvalent du commerce 
• Maçon 
• Peintre Applicateur de revêtement (PAR) 

Langues enseignées au lycée : Anglais, Allemand 

 

  LES BACCALAUREATS PROFESSIONNELS  LES CAP PUBLICS PRIORITAIRES 

 

• 3ème Prépa-Métiers 

• Formation continue pour adultes 
 

 AUTRES FORMATIONS ASSUREES 

  LA VIE EN LYCEE 

16 

http://www.lycee-geisler.fr/


 

 

 
LPO Georges BAUMONT 

32, rue de l’ORME – BP 52074 – 88102 SAINT DIE CEDEX 

 03 29 53 57 57 -  03 29 56 74 91 — e.mail : ce.0880152@ac-nancy-metz.fr 
Site internet : http://www.lyceebaumont.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Possibilités de découverte de l’établissement : 

 

 

 
 
 

 

• CAP 

− Serrurerie Métallerie public prioritaire 

• BAC PRO  

− TU (Technicien d’Usinage) 
− TCI (Technicien Chaudronnerie 

Industrielle) 

− MEI (Maintenance des Equipements 

Industriels) 
− SEN (Systèmes Electroniques et 

Numériques) Option B : Audiovisuel, 
réseaux et équipements domestiques 

− MELEEC (Métiers de l’Electrotechnique, 
Environnements connectés) 

 
 

• Autres formations assurées : 

− 3ème Prépa Métiers (diplôme préparé : 
DNB) 

− Mention complémentaire 
Technicien en tuyauterie niveau IV 

 
 

• Langues enseignées : 

− Anglais 

− Allemand 
 

 

 

Nouveauté rentrée 2020 (forte demande des entreprises) 
 
Mention complémentaire Technicien en tuyauterie  
 

• Utilisation de machines à commande numérique 

• Soudage/Pliage 

• Création Artistique 

• Enseignement général 

• Enseignements Professionnels 

• Période de formation en Entreprise (PFMP) 
 
 

 
 
 
 

 
• Matériel à se procurer : 

− Les vêtements et autres équipements 
professionnels bénéficient d’une subvention 
de la région. Suivant les spécialités, il peut 
rester une somme à la charge des familles 
entre10 et 50 euros. 

  

• Hébergement des élèves : 

− Internat : 1 530 € / an 

− ½ pension : 549 € / an (DP5) 
                   473 € / an (DP4) 

  

• Aides financières : 

− Fonds sociaux / prime premier équipement 

    

• Modalités d’accès : 

− Bus (urbain, scolaire) 

− S.N.C.F. 
 

• Activités possibles : 

− Foyer 

− Association sportive, U.N.S.S. 

− Salle de musculation 

− Accès INTERNET 

− Atelier artistique 
 

 

− Immersion possible dans toutes nos sections professionnelles 

− Présentation de l’établissement aux familles sur rendez-vous 

− Personne à contacter : 
     Mme Virginie FINOS secrétariat scolarité. 

 LES DIPLÔMES PREPARES 

  LA VIE EN LYCEE 
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Lycée professionnel Jean Baptiste Jacques Augustin 
20, Rue du nouvel Hôpital – 88100 SAINT DIE DES VOSGES 

 03.29.52.25.25 -  03.29.52.25.13 - e.mail : ce.0880057@ac-nancy-metz.fr 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Possibilités de découverte de l’établissement 

 

 

Lycée 4.0 : (WIFI + portable) / MDL / UNSS 

CDI/CVL/éco délégués/ambassadeurs de lutte contre le 
harcèlement 

•   Aides financières (en fonction des revenus) 
              - Bourses de lycée  
              - Fonds sociaux lycéens et Fonds Sociaux         
Cantine 

•   Matériel requis : 
             - Une clé USB 16 GB (entre 6 et 10 €) 

             - Un ordinateur (remis par la région  
            Grand Est)  

•  Votre enfant fera partie du programme « Lycée 4.0 » : 
  

     - Utilisation d’un ordinateur portable (utilisable à la maison 
ou en classe). Il sera la propriété de l’élève. Un accès aux 
ressources et manuels numériques sera disponible à la 
rentrée. Vos enfants pourront y accéder par internet (le coût 
financier est pris en charge par la Région). 

• Modalités d’accès : 

- Bus (urbain, scolaire) / SNCF 
 

• Activités possibles : 

- Maison des Lycéens/Association  
          Sportive (UNSS) / Accès INTERNET 

- Formations certificatives de secourisme : 
PSC1 en 3ème et SST en classe de 
première 

• Hébergement des élèves : 

- Internat : 1530,72 € : année 2020 

- ½ pension : 4 jours : 532,80 € - 5 jours : 
    626,40 € : année 2020 

• Stages proposés en Europe (sur sélection) : 

- Belgique 

- Luxembourg 
 

 

 

- Immersion possible dans les différentes filières, personne à contacter : Mme GASPERMENT : 
 e.mail : stephanie.gasperment@ac-nancy-metz.fr  / tél : 03.29.52.25.25 

FLASH SUR UN METIER : BAC PROFESSIONNEL Métiers de la Relation Client (MRC) 
 

Les objectifs du Bac Pro MRC sont d’acquérir des compétences en vente et en prospection centrées sur la relation 
client en unité commerciale. Ce baccalauréat permet au jeune employé d’intervenir dans tout type d’unité 
commerciale (petite structure indépendante, magasin franchisé, rayon dans un magasin de grande distribution 
généraliste ou spécialisé). Cet employé commercial doit mettre à la disposition de la clientèle des produits 
correspondant à sa demande. Autonome en entretien de vente, il exerce son activité sous l'autorité d'un 
responsable. Son métier, au sein d'une équipe commerciale, consiste à participer à l'approvisionnement, à la vente, 
à la gestion ou encore à la prospection et à la négociation commerciale. Cette formation implique 22 semaines de 
formation entreprise (6+8+8) obligatoires sur 3 ans. 

 

        2nde pro           1ère pro et terminale pro 

 « Accompagnement,  
soins et services à la 
personne – seconde 
commune » 

Accompagnement, soins et services à la 
personne option A : domicile (hors 
établissement) 

Accompagnement, soins et services à la 
personne option B : structures 

 « Métiers de la  

relation client » 

Métiers du Commerce et de la vente 

option A : Animation et gestion de 

l’espace commercial 

Métiers du Commerce et de la vente 

option B : Prospection-clientèle et 

valorisation de l’offre commerciale 

 « Métiers de la GA,  

du transport et de la 

logistique » 

Gestion-Administration 

 

• Assistant(e) technique en milieux familial et collectif 

 

 LES BACCALAUREATS PROFESSIONNELS 

 

 CAP PUBLIC PRIORITAIRE 

• 3ème Prépa-Métiers 

 

 AUTRE FORMATION ASSUREE 

Langues enseignées au lycée : L.V.1 : Anglais 
                                                   L.V.2 : Espagnol, Allemand 
 

 
• Dispositif d’Accompagnement Individualisé et Personnalisé 

vers la qualification et l’emploi : c’est un dispositif 
d’accompagnement vers l’insertion professionnelle à destination 
des jeunes en rupture scolaire et sans solution d’orientation 

 

 

 DAIP 

  LA VIE EN LYCEE 
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LA  VOIE 
 

PROFESSIONNELLE : 

 

 
LES ETABLISSEMENTS PRIVES DU 

BEF DE SAINT-DIE 
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INSTITUTION JEANNE D’ARC 
1 Avenue Chanzy 88600 BRUYERES 

03 29 50 51 42 -  03 29 50 29 25 — courriel : jdabru2@scolalor.net 
http://www.institutionjeannedarc.net 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Possibilités de découverte de l’établissement : 

 

 

 

 

 

 

 

• FLASH SUR LES METIERS DE LA SECURITE : 
 
Le titulaire du baccalauréat professionnel spécialité Métiers de la Sécurité (agent de sécurité) 
permet à son titulaire de bénéficier de modalités adaptées aux concours de recrutement de gardiens de 
la paix de la police nationale, des sapeurs-pompiers professionnels, administration pénitentiaire, 
gendarmerie, etc...   
Possibilité de faire un CAP A.S. 2 ans, puis Bac Pro MS 

 
 
 

 

  

• Hébergement des élèves : 

- Internat  externé 

- ½ pension  
 

  

• Aides financières : 

- Bourses 
 

    

• Modalités d’accès : 

- Bus (scolaire) 
 

• Activités possibles : 

- Foyer 

- Club 

- Association sportive, UNSS 

- Accès INTERNET 

- Environnement Numérique de Travail 

- Atelier 

- Formations 

 

 

• CAP et Certification Intermédiaire : 
- Agent de sécurité 

 

• BAC PRO  
- Métiers de la sécurité 

 

 

• Autres formations assurées : 
- 3ème prépa-métiers 

• Langues enseignées : 
- Anglais,  
- Allemand  
- Espagnol 

 

 

 
− Portes Ouvertes le 21 Mars 2020 de 9H00 à 17H00 
− Personne à contacter :  - R.THOMASSIN - Chef d’établissement 

 

 LES DIPLÔMES PREPARES 

  LA VIE EN LYCEE 
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ECOLE D’HORTICULTURE ET DE PAYSAGE DE ROVILLE 

6, Rue du Collège 

 03.29.65.11.04 -  03.29.65.12.39— e.mail : lycee.roville@wanadoo.fr 
Site internet www.roville.fr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Possibilités de découverte de l’établissement : 

• CAP tout public 
− Jardinier Paysagiste 

− Métiers de l’agriculture – support Horticulture 

− Fleuriste 

• BAC PRO  
− Aménagements Paysagers 

− Conduite de Productions Horticoles 

− Technicien Conseil Vente en Animalerie 

− Gestion des Milieux Naturels et de la Faune 

• BTSA 
− Aménagements paysagers 

− Gestion et Protection de la Nature 

− Technico Commercial champ professionnel Jardin et 
Végétaux d’ornement ou Animaux d’élevage et de 
compagnie 

− Production Horticole 
 

• Seconde Générale et Technologique 
 

• BAC TECHNO :  
 
Sciences et Technologies de l’Agronomie et du 
Vivant 
 

• Autres formations assurées : 

− 4ème et 3ème de l’Enseignement Agricole 

• Langues enseignées : 

− Anglais et/ou Allemand  
ou Anglais et/ou Espagnol  
 

 

  

 
FLASH SUR UN METIER : 
 
HORTICULTEUR – PEPINIERISTE –MARAICHER - ARBORICULTEUR :  
L’horticulture regroupe les différents métiers de la production horticole. Il s’agit de produire des plantes vertes ou fleuries, des 
plants de légumes, des fruits et légumes, des plantes ornementales pour les jardins ou encore des arbres fruitiers. 
Ce sont des métiers qui permettent de travailler en intérieur et / ou en extérieur. 
Ils exigent d’aimer les végétaux et de vouloir en prendre soin tout au long de leur production. 

 

• Matériel à se procurer : 

- Vêtements et autres équipements :  
environ 100 €uros 

• Hébergement des élèves : 

- Internat : 369 €/mois – 4ème/3ème : 295 €/mois 

- ½ pension : 248 €/mois - 4ème/3ème : 197 €/mois 

- Externat : 182 €/mois - 4ème/3ème : 147 €/mois 

• Aides financières : 

- Bourses possibles 
 

• Modalités d’accès : 

- Bus : lundi matin et vendredi après midi 
Affrétés par l’Ecole  
(se renseigner auprès de l’Ecole) 

- SNCF – Bus TER quotidien 
ligne Lunéville – Rambervillers 

- Bus LIVO quotidien  
– Epinal – Roville aux Chênes 

• Activités possibles : 

- Foyer 

- Club 

- Association sportive, UNSS 

- Accès INTERNET 

 

− Immersion : prendre contact avec l’Etablissement 
− Journée Information et Orientation le 7 mars 2020 de 9H à 17H 
− Portes Ouvertes le 16 mai 2020 de 9h00 à 17h00. 
− Personnes à contacter :  - M. DURUPT ou M. BARDET 

 LES DIPLÔMES PREPARES 

  LA VIE EN LYCEE 
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LYCEE PROFESSIONNEL PRIVE NOTRE DAME DE LA PROVIDENCE 

Ensemble scolaire Marie de Galilée 
14, Rue Pasteur – 88100 SAINT-DIE-des-VOSGES 

03.29.56.17.77 - 03.29.55.33.64 — e.mail : prodie2@scolalor.net 

Site : www.institution-la-providence.fr           Site de l’école photo : laprophoto.org 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Possibilités de découverte de l’établissement : 

 

 

 

 

 

 

 

 
FLASH SUR UN METIER :  
Réalisations de Produits Imprimés et Plurimédia (R.P.I.P.) : Le titulaire de ce bac pro conduit des 

machines à imprimer d'exploitation complexe. Il travaille dans des ateliers d'impression, des imprimeries de 

labeur ou de presse. Sa maîtrise de l'ensemble des procédés technologiques (offset, héliogravure, 

sérigraphie...) et des nouvelles technologies d'impression numérique lui permet de s'adapter à une ou 

plusieurs machines. En général, Il prépare, règle et conduit la production. Il réalise l'imposition et la forme 

imprimante. Il choisit, dose et contrôle la qualité des matières premières : des encres et de leur teinte, des 

solvants. Il participe aux opérations de massicotage et pliage. Il veille à la qualité de l'impression. 

 
 

 

o Frais de scolarité (2019-2020) 
o Section photo 1210.80 € /an 
o Section R.P.I.P. 1156.80 € /an 

             demi-pension = 850 € /an 
  

• Hébergement des élèves : 

- Internat fille et garçon possible 
 
 

• Aides financières : 

- Etablissement sous contrat habilité à 
recevoir les bourses, le fonds social 
cantine 

    

• Modalités d’accès : 

- Proximité gare SNCF 

- Desserte SNCF 
 

• Activités possibles : 

- UNSS (Gymnastique, Athlétisme, Sports 
collectifs, Escalade) 

 

 

 
 

− Possibilité d’une demi-journée d’immersion au Lycée Professionnel et de rencontrer les enseignants. 
Prendre contact avec l’établissement au 03 29 56 17 77. 

− Journée Portes ouvertes, le samedi 14 mars 2020 (09h30/12h00-13h45/16h30) 
 

• Réalisation de produits imprimés et plurimédia : Option A 
Production graphique 

• Artisanat et Métiers d’Art option Photographie 
 

Langues enseignées au lycée : LV1 : Anglais 
       LV2 : Allemand - Espagnol 

 

 LES BACCALAUREATS PROFESSIONNELS 

• ULIS LP 
 

 AUTRE FORMATION ASSUREE 

  LA VIE EN LYCEE 
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MFR de Saint Dié 
4, le nouveau Saâles – 88490 PROVENCHERES et COLROY 

03.88.95.04.50 -  03.88.95.04.50 — e.mail : mfr.st-die@mfr.asso.fr 
Site internet : www.mfrstdie-laportedalsace.fr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Possibilités de découverte de l’établissement : 

 

 

  

 

− Diplôme National du Brevet 

− Certification BEPA Services Aux 
Personnes 

− CAPa Services aux Personnes et 
vente en espace rural 

− BAC PRO Services Aux Personnes et 
Aux Territoires 

 

• Autres formations assurées : 

− 4ème et 3ème E.A. (Modules 
professionnels 10 à 12h/ semaine) 

− Formation continue pour adulte dans 
le service à la personne/VAE tous 
diplômes 

• Langues enseignées : 

− Anglais/ Allemand 

Formation par alternance (50% école - 50% entreprise) 

  

• FLASH SUR UN METIER : 
 
Tout métier possible pour 4ème et 3ème E.A. en vue de l’orientation. 
Pour le CAPa SAPVER : métiers Services à la Personne, accueil, vente 
Pour les Bac Pro : métiers sanitaires et sociaux, touristiques et commerciaux 

- Publics : petite enfance, personnes âgées, personnes handicapées, familles 
- Structures : association, crèche, maison de retraite, collectivité territoriale, assistante 

maternelle, domicile. 
  

 

  

• Internat 

• Vie résidentielle de qualité 

• Trousseau défini en début d’année 

• Hébergement des élèves : 

- Pension de 1 900 € à 2 600 € 
   

• Aides financières : 

- Bourses du Ministère possible (jusqu’à          
1 500 €) 

- Fonds social lycéen 

- Aide du Conseil Départemental pour le 
transport selon le département (54-67-68) 

 

    

• Modalités d’accès : 

- SNCF 
Arrêt gare Saales- MFR à 500 mètres 
de la gare 

• Activités possibles : 

- Activités socio culturelles 

- Accès INTERNET 

- Atelier bricolage 

- Selon année (théâtre, « nez rouge »,  
peinture, …) 

 

 

− Portes Ouvertes les 08/02/2020 – 04/04/2020 de 10h à 17h - le 05/06/2020 de 17h à 21h 
(marché nocturne) et le samedi 06/05/2020 de 9h à 12h 

− Personnes à contacter :  - Sandra CUNIN – Directrice ou le secrétariat 

− Fiche de demande d’information possible sur le site : www.mfrstdie-laportedalsace.fr 

 LES DIPLÔMES PREPARES 

 LA VIE EN MFR 
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MFR – CFR de GUGNECOURT 
265, grande rue 88600 GUGNECOURT 

03 29 65 72 43 -   03 29 65 75 28 — e.mail : cfr.gugnecourt@wanadoo.fr 
Site internet www.cfr-gugnecourt.com  facebook : mfr cfr gugnecourt 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Possibilités de découverte de l’établissement : 

 

 

 

 

  

 

• BAC PRO  

− BAC PRO TCV : NOUVEAUTE 
RENTREE 2020 : 2nde Pro 
Technicien Conseil Vente  

 

− BAC PRO CGEA (métiers de 
l’Agriculture) 2nde à Tale 

 

− BAC PRO SAPAT : Services Aux 
Personnes et Aux Territoires : 

 la 2nde et la 1ère Pro dans les MFR 
Services du Dpt et Terminale à la MFR de 
Gugnécourt) 

• BTSA et BTS : Initiale et Apprentissage 

− ACSE (Agricole et Para-agricole) 

− DATR (Animation et développement 
de Projets tous secteurs d’activités) 

− ESF (Accompagnement social) 
 

• DEAES : Diplôme d’Etat Accompagnant 
Educatif et Social 
Nouveauté 2020 : par apprentissage pour 

les 3 spécialités 
 

 

  

• FLASH SUR UN METIER : OUVERTURE SUR LE COMMERCE 
 

Métiers du Commerce en Agro-alimentaire : 1 filière complète à la MFR – CFR de 
GUGNECOURT avec un Bac Pro Technicien Conseil Vente (Accueil sortie 3ème ou 
réorientation 2nde) avec 24 semaines de stage par an pour monter en capacités et 
compétences dans le domaine commercial et de la vente. Grande diversité de STAGES 
50% du temps en stage voire Apprentissage dès la 1ère BAC PRO.  

 

 

• Matériel à se procurer : 

- Minimum Scolaire 
  

• Hébergement des élèves : 

- Internat : selon les formations 

- ½ pension : selon les formations 

- Nous consulter 
   

• Aides financières : 

- Selon les formations, nous consulter 
 

    

• Modalités d’accès : 

- Navettes organisées depuis les gares  
de Bruyères et Epinal pour les Bacs 

 

• Activités possibles : 

- Animation de la vie résidentielle 

- Possibilité de soutien 

- Stages européens ERASMUS + 
en Bac Pro 
  

- Projets d’association vers la Solidarité 
Internationale pour les BTS 

 

− Portes Ouvertes Samedi 7 Mars (9h / 16h), Vendredi 20 mars (17h / 20h) et Samedi 21 Mars 
(9h30/12h30) 

− Personnes à contacter : selon les formations, renseignements au 03 29 65 72 43 

 LES DIPLÔMES PREPARES 

 LA VIE EN MFR 
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LES CENTRES DE  

FORMATION 

D’APPRENTIS 

(C.F.A.) 

 

ET 

 

LES UNITES DE 

FORMATION  

D’APPRENTIS 

(U.F.A.) 
 

 

DU BEF DE SAINT-DIE  
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U.F.A. du lycée JB SIMEON CHARDIN 
37 Boulevard d’Alsace 

88400 GERARDMER 

 03.29.63.37.70 -  03.29.60.01.52 
email 0881108@ac-nancy-metz.fr 

Site internet : http://cfahotgerardmer.free.fr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Possibilités de découverte de l’établissement 

 

 

 

 

  Niveau 3  

• CAP  
- Cuisine  
- Restaurant en HCR 
- Crémier-Fromager (nouveau)   

• Mention Complémentaire Cuisinier en 
Desserts de restaurant 

  
Niveau 4  

• Brevet Professionnel 
− Arts de la Cuisine 
− Arts du Service et Commercialisation en 

Restauration 
 

 

Après un diplôme de niveau 4 
 
Niveau 5 

• BTS Hôtellerie Restauration :  
Option A : Management d'Unité de Restauration 
Option B : Management d'Unité de Production Culinaire 
• Langues enseignées : 

− Anglais, Allemand et espagnol 

∆ Conditions d’âge : maximum 29 ans 

       Date limite d’inscription : tout au long de l’année 
  

 

 

• Hébergement : 
- Internat : sur demande écrite 

 

• Frais à prévoir : Livres – Tenue – Matériel 
scolaire 

• Carte régionale apprenti 
 

 

 
 

    

• Soutien : matières Générales 
 

• Conditions d’admission, sélection, démarches : 
- Le contrat d’Apprentissage fait office d’inscription 

 
 

• Diplômes requis pour accéder aux formations : 
- CAP : néant 
- BP : diplôme niveau V dans le domaine requis 
- BTS : Diplôme de niveau IV  

 

 

  

 

− Personnes à contacter :  - Madame L’ETANG Sophie 

 

 
Rythme de l’alternance : 

• CAP Cuisine, Service et crémier-fromager : 12 semaines de cours par année 

• MC CDR  3 jours sur 15 semaines 
Mention Complémentaire Cuisinier en Desserts de Restaurant  
 

• Brevet Professionnel Arts Cuis. ou Arts Serv.  15 semaines (1 semaine sur 2) 

• BTS Hôtellerie restauration 18 semaines 
  

 

Outils pédagogiques de suivi de l’apprenti et de l’alternance : entretien, bilan semestriel, livret d’apprentissage, 
suivi individuel en entreprise. 

 

 LES DIPLÔMES PREPARES 

 INFORMATIONS PRATIQUES 

 ORGANISATION DE L’ALTERNANCE 
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           CFA PAPETIER   
20, Rue Gérard d’Alsace – 88400 GERARDMER 

 03.29.63.22.03 — e.mail : isabelle.lesueur@cfa-papetier.com 
Site internet : www.cfa-papetier.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
Possibilités de découverte de l’établissement : 

 

 

 

 

  

Niveau 4  

• Bac Pro « PCEPC » 
− Procédés de la Chimie de l’Eau et des 

Papiers Cartons 

• Bac pro Pilote de Ligne de Production 
Langue enseignée : ANGLAIS 

Niveau 5 

• BTS « Pilotage des Procédés » 

• Certificat de Qualification Professionnelle 
(post bac) 
− Technicien de maintenance 

Langue enseignée : ANGLAIS 
 

 

 

FLASH SUR UN METIER : 
 
Les formations proposées concilient les enseignements généraux, technologiques et 
professionnels. Elles garantissent ainsi une employabilité maximale et immédiate dans l’Inter-
secteur Papier-Carton tout en permettant également de s’orienter vers une autre filière et/ou de 
poursuivre des études. 

 
 
 

 

  

• Hébergement : 
- Demi-pension : Coût : 3,50 € le repas 
- Internat : Coût 7,00 € la nuitée 

 

• Frais à prévoir : Aucun 
 
 

• Evaluation des acquis avant l’entrée en 
formation :  

- Etude du dossier scolaire 
 

 
 

    

• Cours de mise à niveau : NON 

• Soutien : OUI 
 

• Conditions d’admission, sélection, démarches : 
- Entretien individuel 
- Signature contrat 
- Accompagnement dans la recherche d’un 

contrat en alternance 
 

 

 

  

 − Immersion 
− Site internet : www.cfa-papetier.com 
− Personnes à contacter :  - Madame Samia DAHMANI – Développeuse 

 - Madame Isabelle LESUEUR – Assistante de Gestion 

 
Rythme de l’alternance : en CFA en entreprise 

• Bac Pro 1 mois  1 mois 

• BTS 1 mois  1 mois 
 
Outils pédagogiques de suivi de l’apprenti et de l’alternance : bilan semestriel ; objectifs de travail en 
entreprise ; suivi individuel en entreprise. 

 LES DIPLÔMES PREPARES 

 ACCUEIL DE L’APPRENTI 

 ORGANISATION DE L’ALTERNANCE 
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CFA de l’École d’Horticulture et de Paysage de Roville-aux-Chênes 

28, Rue du Chêne – 88700 ROVILLE-AUX-CHÊNES 
03 29 65 33 92 -  03 29 65 34 22 - e.mail : cfa.roville@wanadoo.fr 

www.roville.fr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Niveau 3  

• CAPa Métiers de l’agriculture – support 
Horticulture  

• CAPa Jardinier Paysagiste 

• BPA Travaux d’aménagements paysagers 
- Travaux de création et d’entretien 

• CAP Fleuriste 
 

Niveau 4  

• Bac Pro Conduite de Productions 
Horticoles  

• Bac Pro Technicien-Conseil-Vente en 
Animalerie  

• Bac Pro Aménagements Paysagers 

• BP Fleuriste 

• BTM Fleuriste 
 

 

 
Niveau 5 

• BTSA Production Horticole 

• BTSA Technico-Commercial 
- Jardin et végétaux d’ornement 
- Animaux d’élevage et de compagnie 

• BTSA Aménagements Paysagers 

• BTSA Gestion et Protection de la 
Nature 

• Brevet de Maîtrise fleuriste 
 
Niveau 6 

• Licence Professionnelle Aménagement 
du Territoire et Urbanisme spécialité 
Infographie Paysagère 

 

• Langues enseignées : 

− Anglais 

− Allemand 
 
 

 FLASH SUR UN METIER : Fleuriste 
Ses missions : Le fleuriste exerce une activité à caractère artisanal et artistique. Doté d’un esprit créatif, il 
réalise tout arrangement courant avec tous les végétaux. Il assure la vente courante de toute production 
florale, conseille la clientèle et participe à sa fidélisation. 
 
Conditions d’exercice : L’activité du fleuriste s’exerce fréquemment debout dans l’atelier ou au magasin. Il 
doit s’adapter aux contraintes saisonnières et aux particularités du commerce de la fleur (ouverture le 
dimanche et jours fériés, amplitude horaire importante). L’exercice est incompatible avec allergies au 
pollen et lombalgies. 
 
Compétences et qualités : Dans l’exercice de son activité professionnelle, il fait preuve en permanence 
d’un état d’esprit de bon gestionnaire, soucieux de qualité et d’efficacité. 
Le fleuriste n’est pas seulement un artisan, il est aussi un commerçant. Réalisation de bouquets, de 
compositions liées à un évènement particulier (mariage, fête de Noël…), décorations de vitrines alternent 
en effet avec entretien, arrosage de fleurs et de plantes en pot soigneusement sélectionnées par le 
fleuriste avant leur mise en vente. 
 

 
 
 

 • Hébergement : 
- Demi-pension : 30 €/semaine 
- Internat : 76 €/semaine 

 

• Frais à prévoir :  
- Frais : 75 €/an 

 

• Evaluation des acquis avant l’entrée en 
formation 
 

 

• Cours de mise à niveau :    

• Soutien : 3 séances par semaine en soirée 

• Conditions d’admission, sélection, démarches : 
- Avoir signé un contrat d’apprentissage avec une entreprise ou 

une collectivité publique 
- Retirer un dossier d’inscription auprès du CFA et le retourner 

avant l’entrée en formation. 

 

• Diplômes requis pour accéder aux formations : 
-  Etre titulaire du CAP Fleuriste pour accéder au BP Fleuriste ou au 

BTM Fleuriste 
-  Etre titulaire du CAPa Jardinier Paysagiste pour accéder au BPA 
Travaux d’Aménagements Paysagers en 1 an 
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 LES DIPLÔMES PREPARES 

 ACCUEIL DE L’APPRENTI 
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Possibilités de découverte de l’établissement : 

 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
− Immersion : possible sur demande 
− Journée Orientation le 7 mars 2020 de 9h à 17h et Journée Portes Ouvertes le 16 mai 2020 de 9h à 17h 
− Personnes à contacter :  Jean Michel DURUPT - Laurent BARDET – Isabelle CUNY  

 

 

 
Rythme de l’alternance : 12 à 22 semaines selon la formation en CFA, le reste du temps en entreprise 

• planning défini en avril mai pour l’année suivante 
 
Outils pédagogiques de suivi de l’apprenti et de l’alternance : cahier de liaison entre l’entreprise et le CFA, 
visites des Maîtres d’apprentissage 
 

 ORGANISATION DE L’ALTERNANCE 
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CFA CCI VOSGES 
467, Rue des Grands Prés – 88100 SAINTE-MARGUERITE 

 03.29.56.80.72 — e.mail : cfa@vosges.cci.fr 
Site internet : www.vosges.cci.fr  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Possibilités de découverte de l’établissement : 

 

 

 

  

   Niveau 3 

• CAP  
- Employé de Vente Spécialisé  
  Option A ou B  

- Produits équipements courants 
- Produits alimentaires 

 
 

 
 

Niveau 4  

• Bac Pro  
− Commerce 2 ans ou 3 ans 
 

      

Niveau 5 

• BTS 
− Management Commercial Opérationnel 
− Négociation et Digitalisation de la Relation client 
− Tourisme 
− EuroPlastics et Composites 

• Langues enseignées : 

− Anglais/Allemand/Néerlandais 
 

Niveau 6 

• Licence Professionnelle Eco-conception en plasturgie et 
composites 

• Licence Professionnelle « Métiers du Tourisme et des Loisirs, 
Management d’Unité Touristique, Tourisme de Montagne »  

• Diplôme « Responsable Développement Commercial » 
 
 

 
FLASH SUR UN METIER : 
 

Avec plus de 20 techniques différentes ; la plasturgie offre de nombreux métiers. Venez les 
découvrir dans la halle technique du CFA. 

− Immersion 
− Portes Ouvertes le 28 mars 2020 de 09h30 à 12h et de 14h30 à 16h00 
− Personnes à contacter :  - DUCOTEY Françoise 

- THEIS Marie-Line 

 

 

Rythme de l’alternance : en CFA en entreprise 

• CAP 12 semaines  35 semaines 

• Bac Pro 21 semaines  26 semaines 

• BTS 21 semaines  26 semaines 

• Licence 14 semaines  32 semaines 
Outils pédagogiques de suivi de l’apprenti et de l’alternance : bilan bimestriel ; objectifs de travail en entreprise ; suivi 
individuel en entreprise. 3 Bilans trimestriels sont réalisés par an en présence de l’équipe pédagogique et des maîtres 
d’apprentissage. L’objectif est de signer un contrat d’apprentissage. Le suivi individuel est effectué et tracé dans le livret 
professionnel d’apprentissage.  

 
 

 

• Hébergement : 
- Demi-pension : Non 
- Internat : Non 

• Frais à prévoir : aucun 
 

• Evaluation des acquis avant l’entrée en 
formation :  

- Entretien individuel 
 

 

• Cours de mise à niveau : OUI 

• Soutien : OUI 
 

• Conditions d’admission, sélection, démarches : 
- Dossier de candidature 
- Entretien de motivation 

 

• Diplômes requis pour accéder aux formations : 
- Selon les niveaux 
 

 
 

  

 

 LES DIPLÔMES PREPARES 

 ACCUEIL DE L’APPRENTI 
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UIMM Pôle formation des industries technologiques lorraine 
 (anciennement CFAI LORRAINE) 

560, Rue des Grands Prés 88100 Sainte Marguerite 
03.29.41.75.07 - e.mail : f.antoine@formation-industries-lorraine.com 

www.formation-industries-lorraine.com/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Possibilités de découverte de l’établissement : 

 

 

 

  

  

Niveau 4  

• Bac Pro 
− Technicien Outilleur (TO) 

Niveau (BAC + 3) 

• BACHELOR IPI 
BACHELOR Intégration des Procédés 
Innovants 

 

Niveau 5 

• BTS 
− Conception de Processus de Réalisation 

de Produits option A : Production unitaire 
(BTS CPRP PU) 

• Langue enseignée :  

− Anglais 
 

 

 
FLASH SUR UN METIER : Concepteur de processus de réalisation de produits 

Le titulaire du brevet de technicien supérieur « Conception des processus de réalisation de produits » 
est amené à exercer son métier dans les domaines de la réalisation de sous-ensembles mécaniques. 

C’est un spécialiste des procédés de production par enlèvement ou addition de matières. Concepteur 
des processus qui y sont associés, il intervient tout au long de la chaîne d’obtention (définition – 
industrialisation – réalisation, assemblage et contrôle) des éléments mécaniques constituant les sous-
ensembles industriels, qu’il s’agisse de biens de consommation pour le grand public, de biens 
d’équipement pour les entreprises, d’outillages spécialisés ou d’ensembles mécaniques à haute 
valeur ajoutée. 

 
 
 

 
• Hébergement : 

- Demi-pension : Oui 
- Internat : Oui 

 

• Frais à prévoir : Aucun 
 
 

• Evaluation des acquis avant l’entrée en 
formation :  

- Entretien de motivation 
- Analyse des bulletins 

 

    

• Cours de mise à niveau : Oui 

• Soutien : Oui 
 

• Conditions d’admission, sélection, démarches : 
- Sortie de 3ème 
- Avec un BAC 

 

• Diplômes requis pour accéder aux formations : 
- Aucun 
- Bac PRO 
- BAC Technologique 
 

 

 

  

 
− Immersion : Oui 
− Portes Ouvertes le              - 28 Mars 2020 
− Personnes à contacter :  - Fabien ANTOINE au 03.29.41.75.07 
  - Sylvie AMBROISE au 03.29.39.43.20 

 

Rythme de l’alternance : en CFA en entreprise 

• Bac Pro 15 jours  15 jours 

• BTS 15 jours  15 jours 

• BACHELOR  1 semaine  3 semaines 
 
Outils pédagogiques de suivi de l’apprenti et de l’alternance : bilan bimestriel ; objectifs de travail en 
entreprise ; suivi individuel en entreprise. 

 

 LES DIPLÔMES PREPARES 

 ACCUEIL DE L’APPRENTI 

 ORGANISATION DE L’ALTERNANCE 
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AUTRES FORMATIONS 
 

PRESENTES DANS LE 
 

DEPARTEMENT DES 
 

VOSGES 
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Autres diplômes professionnels présents dans le département des Vosges (hors BEF de Saint-Dié-des-Vosges) et 

accessibles directement après la 3ème.  Pour chaque diplôme, les lieux de préparation sont indiqués avec la ville et le nom 
de l'établissement. 
 

Attention : La carte des formations présentées ici est tirée des informations transmises par le Rectorat et la DRAAF au 6 mars 2020. 
Des changements peuvent intervenir. Renseignez-vous. 

 
 
Agriculture, élevage, aménagement, forêt 
 
CAP Agricole – Palefrenier - Soigneur 
88 Harol – Lycée d’enseignement agricole privé La Providence 

CAP Agricole – Métiers de l’agriculture- production animale 
88 Ramonchamp – MFR Les Quatre Vents  

BAC PRO Agroéquipement 
88 Mirecourt – Lycée agricole et forestier des Vosges  
88 Mirecourt – CFA agricole et forestier des Vosges 

BAC PRO Conduite et Gestion de l’entreprise hippique 
88 Ramonchamp – MFR Les Quatre Vents  

BAC PRO Forêt 
88 Mirecourt – CFA agricole et forestier des Vosges  
88 Mirecourt - Lycée agricole et forestier des Vosges 
 

 
Alimentation, hôtellerie, restauration 
 
CAP Production et service en restaurations (rapide, collective, cafétéria) 

88 Contrexéville – Lycée professionnel Pierre Mendès-France 
88 Remiremont – Lycée professionnel Camille Claudel 

CAP Boucher 
88 Epinal – CFA Pôle des métiers 

CAP Boulanger 
88 Epinal – CFA Pôle des métiers 

CAP Pâtissier 
88 Epinal – CFA Pôle des métiers 
 

 
Arts, artisanat, audiovisuel   
 
CAP Tapissier-tapissière d’ameublement en décor 
88 Liffol le Grand – CFA de Liffol le Grand – AFPIA Est-Nord 

CAP Tapissier-tapissière d’ameublement en siège 
88 Liffol le Grand – CFA de Liffol le Grand – AFPIA Est-Nord 

BAC PRO Artisanat et métiers d’art – option tapisserie d’ameublement 
88 Neufchâteau – Section d’enseignement professionnel du lycée des métiers des arts, de l’habitat et de l’ameublement Pierre et Marie 
Curie (site « Le Haut de Bellieu ») 
 

 
Automobile, engins 
 
CAP Maintenance des matériels – option matériels d’espaces verts 
88 Bains les Bains – Lycée des métiers des services : éco habitat et loisirs Le Chesnois 

CAP Maintenance des véhicules – option voitures particulières 
88 Epinal – CFA Pôle des métiers 

CAP Réparation des carrosseries 
88 Epinal – CFA Pôle des métiers 

BAC PRO Maintenance des véhicules - option motocycles 
88 Bains les Bains – Lycée des métiers des services : éco habitat et loisirs Le Chesnois 

BAC PRO Maintenance des matériels - option A agricoles 
88 Bains les Bains – Lycée des métiers des services : éco habitat et loisirs Le Chesnois 

BAC PRO Maintenance des matériels - option C matériels d’espaces verts 
88 Bains les Bains – Lycée des métiers des services : éco habitat et loisirs Le Chesnois 
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Bâtiment, travaux publics 
 
CAP Carreleur mosaïste 
88 Arches – CFA BTP des Vosges 

CAP Constructeur d’ouvrage en béton armé 
88 Arches – CFA BTP des Vosges 

CAP Métiers du plâtre et de l’isolation 
88 Arches – CFA BTP des Vosges 

CAP Marbrier du bâtiment et de la décoration 
88 Remiremont – Lycée professionnel Camille Claudel 

CAP Monteur en installations sanitaires 
88 Arches – CFA BTP des Vosges 

BAC PRO Métiers et arts de la pierre 
88 Remiremont – Lycée professionnel Camille Claudel 
 

 
Bois, ameublement 
 
CAP Charpentier bois 
88 Arches – CFA BTP des Vosges 

CAP Constructeur bois 
88 Arches – CFA BTP des Vosges 

CAP Ebéniste 
88 Liffol le Grand – CFA de Liffol le Grand - AFPIA Est-Nord 
88 Neufchâteau – Section d’enseignement professionnel du lycée des métiers des arts, de l’habitat et de l’ameublement Pierre et Marie 
Curie (site « Le Haut de Bellieu) 

CAP Menuisier fabricant de menuiserie, mobilier et agencement 
88 Arches – CFA BTP des Vosges 
88 Epinal – Etablissement régional d’enseignement adapté - EREA 
88 Liffol le Grand – CFA de Liffol le Grand - AFPIA Est-Nord 

CAP Menuisier Installateur 
88 Arches – CFA BTP des Vosges 

CAP Tapissier-tapissière d’ameublement en décor 
88 Liffol le Grand – CFA de Liffol le Grand – AFPIA Est-Nord 

CAP Tapissier-tapissière d’ameublement en siège 
88 Liffol le Grand – CFA de Liffol le Grand – AFPIA Est-Nord 

BAC PRO Technicien constructeur bois 
88 Remiremont – Section d’enseignement professionnel du lycée des métiers du bois André Malraux – Site de Saulxures sur Moselotte 

BAC PRO Technicien de fabrication bois et matériaux associés 
88 Remiremont – Section d’enseignement professionnel du lycée des métiers du bois André Malraux 

BAC PRO Technicien de scierie 
88 Remiremont – Section d’enseignement professionnel du lycée des métiers du bois André Malraux 

BAC PRO Technicien menuisier-agenceur 
88 Remiremont – Section d’enseignement professionnel du lycée des métiers du bois André Malraux – Site de Saulxures sur Moselotte 

BAC PRO Artisanat et métiers d’art – option tapisserie d’ameublement 
88 Neufchâteau – Section d’enseignement professionnel du lycée des métiers des arts, de l’habitat et de l’ameublement Pierre et Marie 
Curie (site « Le Haut de Bellieu ») 
 

 
Commerce, Vente 
 
BAC PRO Métiers de l’accueil 
88 Epinal – Lycée professionnel Isabelle Viviani 

 

34 



 

 

 
 
Electricité, électronique, énergie 
 
CAP Monteur en installations thermiques 
88 Arches – CFA BTP des Vosges 

CAP Electricien 
88 Arches – CFA BTP des Vosges 

BAC PRO Technicien du froid et du conditionnement de l’air 
88 Bains les Bains – Lycée des métiers des services : éco habitat et loisirs Le Chesnois (apprentissage) 
 

 
Hygiène, environnement, sécurité 
 
CAP Agent de propreté et d’hygiène 
88 Epinal – Etablissement régional d’enseignement adapté - EREA 

 
 
Matériaux : métaux, plastiques, papier-carton 
 
CAP Réalisation en chaudronnerie industrielle ou soudage (option A : Chaudronnerie ; option B : Soudage) 
88 Thaon les Vosges – Antenne du pôle formation UIMM de Lorraine 

 
 
Productique, mécanique 
 
CAP conducteur d’installations de production 
88 Remiremont – Section d’enseignement professionnel du lycée des métiers du bois André Malraux (apprentissage) 

BAC PRO Pilote de ligne de production 
88 Epinal – Section d’enseignement professionnel du lycée des métiers de la conception, de l’automatique et de l’énergie Pierre Mendès-
France 

 
 
Santé, social, soins 
 
CAP Métiers de la coiffure  
88 Contrexéville – Lycée professionnel Pierre Mendès-France 
88 Epinal – CFA Pôle des métiers 

BAC PRO Métiers de la coiffure (après une 2nde pro famille de métiers « Métiers de la beauté et du bien-être ») 
88 Contrexéville – Lycée professionnel Pierre Mendès-France 

CAP Esthétique, cosmétique, parfumerie 
88 Epinal – CFA Pôle des métiers 

CAP Accompagnement éducatif petite enfance 
88 Harol– Lycée d’enseignement agricole privé La Providence 

BAC PRO Accompagnement, soins et services à la personne, option A : à domicile 
88 Neufchâteau – Lycée professionnel Jeanne d’Arc 
88 Remiremont – Ensemble scolaire Jeanne d’Arc / St Joseph Remiremont 
88 Thaon les Vosges – Lycée des métiers d’art et des services à la personne Emile Gallé 

BAC PRO Esthétique, cosmétique parfumerie 
88 Contrexéville – Lycée professionnel Pierre Mendès-France 

BAC PRO Animation enfance et personnes âgées  
88 Thaon les Vosges – Lycée des métiers d’art et des services à la personne Emile Gallé (spécificité activités de soutien et d’aide à l’intégration – 
spécificité activités participant à la socialisation et au développement de la citoyenneté) 

 
 
Textile, habillement 
 
BAC PRO Métiers de la mode - vêtements 
88 Thaon les Vosges – Lycée des métiers d’art et des services à la personne Emile Gallé 
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Aides accordées aux familles des élèves qui poursuivent des études sous statut scolaire 

 
 

1. Pour les parents qui perçoivent les allocations familiales, l’allocation de rentrée scolaire : 
 

Elle est accordée en fonction des revenus de la famille et uniquement quand les élèves ont moins de 18 
ans au 15 septembre de l’année considérée. Un certificat de scolarité est à fournir. L’allocation est versée 
en une seule fois en septembre par la CAF (402,67 € rentrée 2019). 

 
2. Pour les élèves boursiers, les primes : 
 

Rappel : les bourses nationales d’études sont attribuées en fonction des ressources et des charges de la 
famille. S’adresser au collège pour établir la demande de bourses pour la scolarité à venir en 
lycée. L’examen du dossier de demande de bourses permet de déterminer le nombre de parts. 

 
 
En plus, différentes aides existent sous forme de primes : 
 

- prime d’équipement  
- prime d’internat. 
- prime de reprise d’étude  

 

La prime d’équipement concerne les boursiers de première année de certains groupes de spécialités de 
formation de la voie professionnelle. Elle est attribuée une seule fois au cours de la scolarité et versée avec le 
premier terme de la bourse. Son montant est de 341,71€. 
                                                                                                                                          

Les élèves boursiers internes reçoivent une prime d’internat de 258 € versée en 3 fois (1/3 par trimestre) pour la 
rentrée 2019. 
 
Les élèves de 16 à 18 ans ayant interrompu leur scolarité pendant au moins 5 mois et reprenant des études à 
finalité professionnelle peuvent bénéficier de la prime de reprise d’étude d’un montant annuel de 600 € s’ils ont 
droit à une bourse nationale de lycée au moment de leur reprise d’étude. La prime de reprise d’étude est 
cumulable avec les bourses de lycée. 
 
Cas particuliers non traités ici : les parts supplémentaires « agriculteurs » et les bourses au mérite. 
 
 
3. Pour toute famille, les aides exceptionnelles gérées par les établissements :  
 

Les établissements scolaires peuvent apporter une aide ponctuelle aux familles grâce aux moyens du 
fonds social lycéen et du fonds social des cantines. Les familles doivent s’adresser à l’établissement. 
 

 
4. Pour toutes les familles, les aides au transport :  

 
Pour les familles résidant dans son département, chaque Conseil Départemental prend en charge une 
partie des frais de transport scolaire. Les déplacements journaliers sont subventionnés, seule une part 
minime reste à la charge des familles. 
 
Pour les élèves internes, une aide forfaitaire est apportée en fin d’année scolaire ; la famille doit en faire la 
demande (en général, par l’intermédiaire du lycée). 

 
 

5. Aides financières du Conseil Régional :  
 
Pour tous les élèves de lycée et de lycée professionnel, le Conseil Régional accorde une « carte 
Jeun’Est ». Elle permet notamment de bénéficier :  

• d’une aide d’une valeur de 40 à 100 € pour l’achat d’ouvrages scolaires 

• d’un tarif préférentiel pour la commande de matériel informatique si vous êtes scolarisé dans un 
lycée 4.0 
 

 Pour plus d’information : www.jeunest.fr.  
 

Pour plus de précisions : https://www.education.gouv.fr/les-aides-financieres-au-lycee-7511 
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Les rémunérations dans le cadre d’un contrat d’apprentissage 
 
Avec 35 heures de travail hebdomadaire : 
  
Montant du SMIC en euros :  SMIC horaire brut : 10,15 €  -  Net : 8,03 
 SMIC mensuel brut : 1 540 €   -   Net : 1 219 €  pour 151,67 h de travail. 
   

 

LES PRINCIPALES REMUNERATIONS 
 

 
                   REMUNERATION DES APPRENTIS – CAS GENERAL 

Taux horaire : 10,15 € 
Salaire minimum légal au 01/01/2020 

Vous êtes 
en 

Vous avez > De 16 ans à 17 ans De 18 ans à 20 ans A partir de 21 ans 

1ère année 
27 % 

(415,64 €) 
43 % 

(661,95 €) 
53 % 

(815,89 €) 

2ème année 
39 % 

(600,37 €) 
51 % 

(785,10 €) 
61 % 

(939,04 €) 

3ème année (pour un diplôme 
se préparant en 3 ans) 

55 % 
(846,68 €) 

67 % 
(1031,41€) 

78 % 
(1200,74 €) 

 
 

      REMUNERATION DES APPRENTIS – BATIMENT ET TRAVAUX PUBLICS 
Taux horaire : 10,15 € 

Salaire minimum légal au 01/01/2020 

Vous êtes 
en 

Vous avez > De 16 ans à 17 ans De 18 ans à 20 ans A partir de 21 ans 

1ère année 
40 % 

(615,78 €) 
50 % 

(769,73 €) 
55 % 

(846,70 €) 

2ème année 
50 % 

(769,73 €) 
60 % 

(923,67 €) 
65 % 

(1000,64 €) 

3ème année (pour un diplôme 
se préparant en 3 ans) 

60 % 
(923,67 €) 

70 % 
(1077,62 €) 

80 % 
(1231,56€) 

 

 
                  REMUNERATION DES APPRENTIS – CAP COIFFURE 

Taux horaire : 10,15 € 
Salaire minimum légal au 01/01/2020 

Vous êtes 
en 

Vous avez > De 16 ans à 17 ans De 18 ans à 20 ans A partir de 21 ans 

1ère année 
29 % 

(446,60 €) 
45 % 

(693 €) 
55 % 

(847 €) 

2ème année 
41 % 

(631,40 €) 
53 % 

(816,20 €) 
63 % 

(970,20 €) 

 
 

                    REMUNERATION DES APPRENTIS – BP COIFFURE 
Taux horaire : 10,15 € Salaire minimum légal au 01/01/2020 

Vous êtes 
en 

Vous avez > De 16 ans à 17 ans De 18 ans à 20 ans A partir de 21 ans 

1ère année 
57 % 

(877,80 €) 
67 % 

(1031,80 €) 
80 % 

(1232 €) 

2ème année 
67 % 

(1031,80 €) 
77 % 

(1 185,80 €) 
80 % 

(1232 €) 

 
Ces salaires sont donnés à titre indicatif, pour plus de renseignements, contactez votre Chambre 
des Métiers et de l’Artisanat au : 03.29.69.55.56 ou par Fax au 03.29.69.55.57 – e.simonin@cma-
vosges.fr 
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              Un lieu d’accueil et de conseil.... 

               Un service public et gratuit ... 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     Le Psychologue de l’Education Nationale – EDO 
(conseil en orientation) 

 

                    Un spécialiste de l’information et du conseil en orientation. 
 

Il travaille en collaboration avec les équipes éducatives des 

établissements scolaires publics. 
 

 

  Accueil du public au CIO 

... qui reçoit 
 

les élèves et les parents 

les étudiants 
les jeunes sortis du système scolaire 

les professionnels : enseignants, éducateurs 
les adultes 

... qui  informe et conseille sur 
 

les formations scolaires et non 
scolaires 

les diplômes et leurs débouchés 

les professions, 

les adresses utiles 

... qui dispose  
 

d’une documentation en libre accès 

de documents accessibles sur 

demande 

de logiciels d’aide à  

l’orientation 

Le Centre d’Information et d’Orientation .... 

 Pendant les périodes scolaires : 

Du lundi au vendredi de 8h30 à 12h00 et de 13h30 à 17h00 et le samedi de 8h30 à 12h00  

Sur rendez-vous uniquement. 

Fermé les mardis matin (réunions de service). 

 

 Pendant les congés scolaires : 

Du lundi au vendredi de 8h30 à 12h00 et de 13h30 à 17h00  

Sur rendez-vous uniquement. 

Fermé le samedi. 

 

 

  15, rue du 10ème BCP - 88100 ST-DIE-des-VOSGES 

 03.29.55.13.57 

  03.29.41.26.12 

 ce.cio88-saintdie@ac-nancy-metz.fr 
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POUR EN SAVOIR   

  
 

PROFITEZ DES VISITES D’ETABLISSEMENTS ET DES JOURNEES PORTES OUVERTES 

 
PARTICIPEZ AUX RENCONTRES PARENTS – ELEVES – PROFESSEURS PROPOSEES  
PAR VOTRE ETABLISSEMENT D’ORIGINE 
 
DISCUTEZ AVEC LES « ANCIENS » QUI SONT ACTUELLEMENT DANS CES LYCEES 
 
UTILISEZ LES DOCUMENTS DE L’ONISEP AU CIO OU AU CDI DE VOTRE 

ETABLISSEMENT 
 
SOLLICITEZ VOTRE PROFESSEUR PRINCIPAL 
 
DEMANDEZ UN ENTRETIEN AVEC LE PSYCHOLOGUE DE L’EDUCATION NATIONALE 

 
 

 

 

N’hésitez pas à vous rendre dans les autres  
CIO (Centres d’Information et d’Orientation) du Département 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CIO d’Epinal 
44, Rue Abel Ferry 

88000 EPINAL 
 

 03.29.82.20.94 
Fax  03.29.82.59.51 

 
ce.cio88-epinal@ac-nancy-metz.fr 

 
www4.ac-nancy-metz.fr/cio-epinal/ 

 

CIO 
4, Rue de Rebeval 

88300 NEUFCHATEAU 
 

 03.29.94.35.09 
Fax  03.29.06.18.09 

 
ce.cio88-neufchateau@ac-nancy-metz.fr 

 
www.ac-nancy-metz.fr/lio/cio-neufchateau 
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